BARON DE LEY

RIOJA

Las primeras lagrimas para un rosado seductor

ANADA 2022

Anada caracterizada por la sequia y la sucesion de olas de calor.

La vendimia fue de las mas tempranas de la historia. El momento

de vendimia se eligio en base a acidez y pH, mas que el grado

alcoholico, primando la busqueda de frescura.

VARIEDADES

Garnacha

VINEDO

Uvas procedentes de los vifiedos de Finca Los Almendros en
Rioja Oriental, donde se seleccionan parcelas especificas para la
elaboracion de este rosado. La viticultura se enfoca a la

busqueda de un equilibrio entre frescura y complejidad.

ELABORACION

Vendimia manual para proteger la integridad de las uvas.

Prensado directo a bajas presiones sin despalillar para que el

contacto entre mosto y hollejos sea minimo y por tanto haya poca

trasferencia de color. Fermentacion en depdsitos de hormigon.

NOTAS DE CATA

Limpio, brillante y transparente con color rosa palido
con reflejos asalmonados.

En nariz es complejo y limpio con notas dominadas por
las flores blancas, los toques balsamicos y un fondo de
fruta roja acida
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<> En boca es a la vez untuososo y fresco con una gran
mineralidad.

BARONDE LEY

RIOJA

DENOMINACION DE ORIGEN CALIEICADA

LAS PRIMERAS LAGCRIMAS
PARA UN ROSADO SEDUCTOR-
ONLY THE FIRST PRESSING FOR
A SEDUCTIVE ROSE

ALCOHOL TEMPERATURA DE SERVICIO

13.5% vol 5°C - 8°C

MARIDAJE GASTRONOMICO

Excelente como aperitivo, para acompanar
carnes blancas, pescados al horno y comida
asiatica.

barondeley.com



